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debatia sobre la globalizacién del vino y del gusto. Po-

lémica asegurada. La contundencia de sus afirmaciones
contrastaban con su aspecto fragil y languida voz. Se define
como bajita, vegetariana y judia. Le gusta el queso Epoisses
con un viejo Borgonia, la fondue italiana con trufa blanca con
un Bartolo Mascarello Barolo de 15 afos y, como plato es-
pafiol, unos calcots con romesco y un buen Prieto Picudo de
la D.O. Tierra de Leon. De los vinos kosher
opina que “la mayoria son vinos sin alma, he-
chos por compariias globales movidas por
sabores comerciales”. Hace los recados en
bici, le gusta bailar, tocar el acordedn, leer,
cocinar y practicar Pilates en el gimnasio, pero
“todo mi tiempo libre lo dedico a escribir; lo
que significa que siempre tengo un libro que
acabar”. En el afio 2001 gané el premio
James Beard Award por un articulo en el New
York Times sobre tecnologia del vino, y cinco
afios mas tarde fue nominado su blog
(www.alicefeiring.com).
Ha escrito varios libros, colabora con el Wall
Street Journal Magazine y otras muchas re-
vistas, y estd terminado su préxima publi-
cacion.
Club de Gourmets.- Estudié danza, musica y muchas cosas
mas, {cudndo sintio la “llamada” del vino?
Alice Feiring.- Con Giovanni Scanavino, un poco apreciado
Barolo de 1968, que bebi en 1980. Fue el primer vino que me
golped en la cabeza y me dijo: “iOye, nena!” Pero el sequndo
episodio llegd casi 20 afios después cuando me di cuenta de

E onodi a Alice moderando una mesa redonda donde se
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que vinos que previamente me habian sorprendido estaban
desapareciendo en el mar de los gustos proscritos y de la tec-
nologia. Fue en ese momento cuando intenté averiguar el
porqué estaba pasando. Y, en mi busqueda, encontré mi
propia “voz del vino” Algo esencial en ese vigje fue pasar mds
tiempo en los vifiedos, aprendiendo cémo los vinos interac-
tdan con la tierra y sus creadores. Asi, el vino se convirtic en
una metdfora y en una gestalt.

C.G.- Haciendo referencia a su libro, {la hero-

ina ha conseguido parar la marea?

ey AF- Mientras la heroina esperaba poder

parar la internacionalizacién del vino, esta
escritora fue mds redalista. Espero iniciar el
didlogo y dar fuerzas a aquellos que quieran
hacer vinos con el corazdn, y creo que esto
ya estd pasando.

C.G- (Cree que el paradigma Parker, la par-
kerizacion, tiene los dias contados?

AF- Ya ha cambiado. Hay una nueva gen-
eracién de consumidores a los que no le im-
porta los puntos y han vuelto al antiguo
meétodo de preguntar en su tienda de vinos,
a sus amigos, en sus blogs favoritos y a
tomar sus propias decisiones.

C.G- {El vino puede ser buena terapia como la danza?
AF-iJa, ja! iQué pregunta tan graciosa! No, no es tan bueno
como una terapia, pero me encanta formar parte de la gran
comunidad del vino. Cuando bailas, no hay nada mds que el
baile. Pero para la gente como yo, que suele tener la cabeza
ocupada pensando, analizando y preocupdndose, bailar sig-
nifica estar completamente viviendo el momento. Cuando eje-

“Creo que ese grupo de bodegueros a los que les apasiona hacer vinos de la tierra

son la conciencia del mundo del vino”

El controvertido Robert Parker.
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cutas un movimiento perfecto, bailar en sincronia con una
pareja es como el nirvana. El vino es politica y poesia, filosofia
y comunidad, es amor y es... ibueno! Un montdn de cosas
pero no viscerdles.

C.G.- {Como ha reaccionado la critica de vinos y el publico tras
la publicacién de su libro?

AF- Entusiasta y controvertido. Las mejores respuestas lle-
garon de los lectores quienes me han dicho que el libro
reafirmaba sus experiencias. Muchos estaban avergonzados
porque no les gustaban los grandes vinos carnosos y mader-
izados, y mi libro les dio el permiso de tener su propio gusto
y les ha cambiado su perspectiva del vino. iUn escritor no
puede tener mejor respuesta que esa.

C.G.- Biodindmica, vinos ecoldgicos... (Hay més de marke-
ting/ventas o de auténtico convencimiento?

AF- Es una historia complicada, éverdad? Diria que ambas.
La mayoria de las veces visito a bodegueros que son serios,
sinceros y auténticos. Y la mayor parte de la gente con la que
trato son bodegueros que no tienen personal de marketing,
presupuesto de publicidad y rara vez tienen tiempo de dar
catas para que se prueben sus vinos. Esta gente tiene una
verdadera pasidn y conviccion por el vino, y escribir sobre ellos
es una de las cosas que mds feliz me hacen en mi vida.
C.G.- Pero también son un gran negocio...
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AF-Si es un hecho. El vino orgdnico vende mucho en Estados
Unidos y serd importante en el mercado. El vino estd sobre
todo en manos de las bancas que estdn ahi para vender. Hay
un montdn de bodegas intentando venderse con etiqueta
“verde” y puedo ver como llegard un momento cuando la
mayor parte de las grandes companias afadirdn lo orgdnico
a su catdlogo para no perder cuota de mercado. Por la misma
razoén, también tendremos una linea “natural” o un “vino sin
sulfitos” El marketing debe cubrirlo todo para llegar al medio,
eso es el mercado. {Importa al final? Si a la gente le gusta el
sabor de esos vinos es lo Unico que importa. En definitiva, si las
empresas utilizan menos productos quimicos en la tierra y en
los vinos, mejor para todos nosotros.

C.G.- Habla de vinos naturales, un concepto que en Espana no
se entiende muy bien.

AF-iNo se entiende bien en ningun sitio! Los vinos naturales
empiezan con la plantacidn orgdnica. En la bodega, nada aria-
dido y nada quitado excepto si el creador del vino necesita
anadir sulfuroso en pequerias cantidades. Creo que ese debe
ser el punto de partida y debes entender que cuando digo
nada anadido significa ninguna inoculacién, levaduras y bac-
terias o acidez.

C.G.- {Cudl cree que serd el lugar en el mundo de los peque-
fios productores que defiende en su libro?

AF- Creo que ese grupo de bodegueros a los que les apa-
siona hacer vinos de la tierra son la conciencia del mundo del
vino. De esos bodegueros viene el impulso de la plantacidn
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orgdnica, biodindmica. Las grandes companias los es-
cucharon porque esos pequerios bodegueros estaban vendi-
endo sus vinos y los consumidores estaban interesados en lo
que esos vinos tenian que decir. En otro nivel, estos pequefios
vinos na-turales, tienen un lugar entre los catadores serios que
buscan la aventura de encontrar vinos expresivos.

C.G.- tCémo serfa su vino ideal?

AF- Lleno de vida y de sorpresas.

C.G.- {Como imagina el mundo del vino dentro de 20 afios?
AF- En 20 arios viviremos una completa revolucicn en el
mundo del vino. Habrd mds vinos que nunca que serdn ma-
ravillosos e individuales. La creacién de vinos habrd madu-
rado pero la filosofia serd la misma, nada afadido y nada
quitado, porque cada vez habrd mds gente haciendo vino sin
tecnologia invasiva, los bodegueros elegirdn otra vez su tierra
y elegirdn cuidadosamente uvas y tierra en lugar de corregirlo
en la bodega.

C.G.- {Qué opina de los vinos de EE UU?

AF- Adn no puedo beber muchos de ellos tranquilamente,
pero estd cambiando poco a poco. Andre Simon escribié en
1910: en Europa el vino es un arte, en Norteamérica una in-
dustria. iLo gracioso es que todavia es verdad!. Pero hay es-
peranza. Ahora mismo hay casi 20 vinos de Estados Unidos
que puedo recomendar. He dado una conferencia sobre los
vinos terroir de Washington State el afio pasado a un grupo
de estudiantes de enologia creyendo que me iban a gritar,
pero en lugar de eso me dijjeron: “somos la nueva generacion
y nosotros vamos a cambiar lo que estd pasando”.

“El vino es politica y poesia,

filosofia y comunidad”

C.G-- LY de Espana?

AF- Puedo decir lo mismo. Esparia se enamord de la forma
americana de percibir el vino, pero el renacimiento del vino en
Esparia es sorprendente y rdpido. Tengo un amigo valenciano,
José Fastor, que vive en Estados Unidos e importa vino es-
panol y gracias a él he descubierto vinos esparioles maravi-
llosos como el Prieto Picudo, fantdsticos vinos de Canarias, los
vinos de Laureano Serres, Albarifio auténtico de Pedralongo y
Todd Blomberg, excitantes Mencias que no son dcidos, Incluso
hay bodegas fantdsticas cerca de Madrid y en La Rioja... pero
si el Priorato empezara a ser razonable y a no estar tan pa-
gados de ellos mismos... quizd también les pasara lo mismo.
Estoy enamorada de los vinos de Espana, lo que estd
pasando en vuestro pais es muy valiente.

C.G.- Comunicacién tradicional y nuevas tecnologfas. {Cémo
cree que convivirdn en el futuro?

AF- iMe pregunto lo mismo todo el tiempo! Creo que los per-
iédicos y las revistas se volverdn artesanales, con papel de
gran cdlidad y se pondrd de moda la impresion artesanal y
serd carq, pero llegard a aquellos que aman el papel. Estard
orientado a la palabra escrita, a la lengua, a la estética y a las
ideas. La inmediatez de los New Media, en cualqueir caso,
serd esencial para todos los que necesitamos informacicn ya.
¢Cémo convivirdn entre los dos? No estoy segura.

Su ltimo libro se titula Naked Wine (Vino al desnudo) vy trata
sobre el vino natural. “Después de esto, puedo pensar en
proyectos. Supongo que siempre tendré algun tipo de batalla,
pero quizd elija la paz durante un tiempo..." [
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